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W ANTIPASTI - VORSPEISEN
-
fala v

Mozz €1350
Biiffel rella” mit Tomatenscheiben
und frischem Basilikum

€13.50

P:arrrru\(hmkerr = mil Melone (3 \r.ﬂrerhu!}

WINSALATE - SALATE

Uresere Salale servigren wir mil Balsamico-Dressing

gemischier QuJ'uImi] Vorderschinken',
Otiven®, Thunfisch® und Mozzarella®

In adina

@33Lm

San 1'.r.|r ano Tomatensauce, Bio Biiffel Moz
aus Kampanien, frisches Basilikum und Olivenil

to
San Marzano Tomatensauc
Knoblauch, k.:pe'rn und fri

oder Schi

San Marzano Irmzufu: uce, Bio Fior di latte
Mozzarella® und italienische Salami*™* o, Schinken®

San Marzano Tomalensauce,
Bio Fior di latte Mozzarella®,
scharfe Salami * und scharfe Peperoncino

italienische

Regina £ 13,50
Sun Marzano Tomalensauce, Bio Fior di latte

Mozzavella®, italienischer gekochier Schinken**

ische Champignons

€ 14,50
arzano Tomalensauce,
Bio Fior di latte Mozzarella*
italienischer gekochter Schinken™,

frische Champignons und schwarze Oliven®

Q y Stagioni €1450

San Marzano Tomatensauce, Bio Fior di latte
Mozzarella®, Artischocken, italienische Salami*,
frische Champignons und schwarze Oliven®

€ 15,50

San Marzano Tomalensauce, Bio Fior di latte
Mozzarella®, italienischer gekochter Schinken®, ge.
grillte Auberginen, frisches Basilikum und
Parmesanflocken vom Grana Padano®

Nor

£ 15,50

San Marzano Tomatensauce,
Bio Fior di latte Mozzarella®, gegrillte Auberginen,
Srisches Basilikum und salziger Ricottakise®

Salsiceia € 14,50
San Marzaro Tornatensauce, Bio Fior di latte
Mozzarella®, frische italienische Salsiceia,

rote Zwiebeln und schuarze Miven®

Nos € 1450
San Marzano Tomatensauce, Bio Fior di latfe Mozza

rella®, Thunfisch®, rote Zwriebeln und schwarze Oliven®

Be na ¢
San Marzano Bolognesesauce,

Bio Fior di latte Mozzarella®, frisches Basilikurn und
Punm'sun_ﬁ'ur.‘i‘cn" vom Grana Padano

Pa
San Marzano Tomalensauce, Bio Fior di Juf fe
Mozzarella®,

15,00

14,00

italienische Wiirstchen ** und Pommes

Calz €1450

San Marzano Tomatensauce,
Bio Fior di latte Mozarella®,
Schinken**, frische Champignons und

frisches Basilikum

italienischer gekochter




" PIZZA PREMIUM *©

Soha Lor

en €15,50
San Marzano Tomatensauce, Bio Fior di latte

Mozzarella®,
Parmesanflocken® vom Grana Padano

Parmaschinken®s, Rucola und

Napoli DX P € 16,50

Sam Marzano Tomatensauce, Bio Biiffel Mozzarella®
aus Kampanien, Parmaschinken'*, Parmesanflocken”
vorn Grana Padano, Rucola und Kirschfomaten

Bress
San Marzano Tomalensauce, Bio Fior di latte
Mozzarella®, Bresaola™ della Valtelling IGP
(gesalzenes, luftgetrocknetes Rindfleisch aus Veltlin),
Rucola, Kirschiomaten und Olivendl

€ 16,50

L
San Marzano Tomalensauce, Bio Fior di latte Moz-
zarella®, Gorgonzola®, Rucola und Kirschtomaten

€ 10,50

Carretti € 16,00
Provolak taliemische Salsiccia und Frigrielli
(Stingelkohl)

Quattro Form 'v’ € 16,00

Bio Fior di latte Mozzarella®, Gorgonzola®, Provola

kiise® und Parmesanflocken® vom Grana Padano

Mortadella €1
Bio Fior di latte Mozzarella®, Mortadella*,

frischem Ricottakdse® und geriebene Pistazien”

6,00

‘ PIZZA VEGETARIANE **©

€ 14,00
San Marzano Tomatensawce, Bio Fior di latte
Mozzarella®, gegrilltem Gemiise (Auberginen,
Zucchini), frische Champignons und frisches
Basilikum

Campana €16,50
San Marzano Tomalensauce, Bio Biiffel Mozzarella®
aus Kampanien {nicht gebacken), Parmaschinken*s,

Kirschtomaten und frisches Basilikum

E

\PIZZA™
.UVA BIANCA

Spezialitit nach Art des Hauses

Der Rand gefiillt mit frischem Ricottakise® und
mil folgenden gebackenen Zutaten: Bio Fior di latte
MozzarellaG, italienischer gekochter Schinken™,

Artischocken und Kirschtomaten € 16,50
DESSERT PIZZABROT*¢
mit Nutella" und geriebenen Pistazien € 12,00
" PIZZA DELUXE ¢
1sauce
€ 16,00

Bio Fior di latte Mozzarella®, Burrata® aus Apulien,
Kirschtomaten, Rucola und Parmesanflocken®
vom Grana Padano

W PIZZA VEGANE*®

€13,50
San Mur_:mr.l Ttmmlrrhume [risches Basilikum
und veganer Kise

v £ 15,50
San Marzano Tomatensauce, veganer Kise,
gegrilltes Gemiise (Auberginen, Zucchini), frische
Champignons und schwarze Oliven®

Super 1

W SALTIMBOCCAAS

x) II

Friarielli (Stdngelkohl)

A Sanita
Bio Fior di latte Mozzarella®,
ken** und Kirschtomaten

€1850
Rucola, Parmaschin

O Vomero V* €£18,50
Bio Fior di latte Mozzarella®, gegrilltem Gemiise
(Auberginen, Zucchini, Paprika),

schwarze Oliven® und Kirschtomarten

Portion Pommes * € 6,00

Alergene: A: gulenhaliges Getreide. B: Krebstfiere, C: EifEibestandieile, D: Fisch/Fischerzeugnisse. E: Erdnisse. F: Soja, G: Milch/Michbestancheile,
M: Schaleniriichie, b Selerie. J: Sanf, K: Sesam, L: SchweleidioxidSulphise, M- Lu:mn N: Weichtier

Zusaizstolfe und andere inhaksshoffe: 2
B: kofienhatig, 3 chinnhakig, 10; enthak eine Phenylsanng

Gesthmathsverstirier, 3: Komserizrungssiatie, 4:
—r s 1

invidsfinrmmitte]. §: Farheinfie, 6 geschwdrzt T: SiBungsmittsl
esciweles, 14 gentechrisch verandert




W PIZZA FRITTAMS

. -
Gooerhi al gorsonzola W € 14,00
hausgemachie Kurmrjl 'nu:hhr mil Gorgonzolasauce”
Gine v £

ﬁuaawun.rth!n‘Imrn’rjﬂcfnurif.n'n in Tomatensauce,
gewiirfelte Mozzarella® und Basilikurm

v :

in Tomalensauce

. ilalienische Salsiceia,

frischer Ricottak

Provelakise”, Friarielli (Stangelkohl)

mil el

Norma V" € 15,00

ma v

zare H.J )‘rm her Rt(m’uhd. mil Auberginen und salziger Ricottakdse”

ilalienische Salami amdfrnr.hcr Pfeffer in Tormatenbasilikumsauce
- -
Panzerotto pugliese €1450 Napoli v+
San Marzano Tomatensauce, Bio Fior di latte mil Tomalensauce und Basilikum € 11,00

Mozzarella® und frisches Basilikum

¢1550 W CARNE-FLEISCH
cher Ricottakise®, Sardellen®, schwarze Oliven®
und frischer Pfeffer

W DOLCE — DESSERT SaltimboccanllaRomans . ... . €2650

mit Parmaschinken wund Salbei in Weifweinsofie

hausgemachtes Tiramisu € 8,5¢

)ppin ghi € 18,90
Kuchen usw. www.avettade  Sehyppinse uJ‘::-ppum !!rjljrhe hen Champignons

‘ PASTA - NUDELGERICHTE

Glutenfreie Pastagerichte plus 3,00 €

weitere Dessert un

in Sahnesauce”

N POKE-BOWL

s Gericht besteht aus rohem oder mariniertem
tiblicherweise einer Reishasis, einer Sauce
sowie Obst und Gemiise: eine perfekte Kombination
aus Kohlenhydraten, Proteinen und Pflanzen.

Aglio 3 T )
mit Knoblauch und Ol (scharf)
A

cher Riucherlachs®, Gemiisemais (natur)
rote Zwiebeln, rosa Pfefferkirner, Rucola
ich v

rote Kidneyhohnen®,

Lauchzwiebeln, Kichererbsen”, Waldfriichte

mil scharfer Tormatensauce und Knoblauch

e aii-Bow
mit Hackfleischragout vom Rind -"I.numu, “flmﬁ'” R

mif Speck™, Ei* und Pecorinokdse" in Sahnesauce™

P fir weitere POKE-BOWL® Gerichte Karte hitte wenden.




" - -
Veggy) v £ 1¢

grillte Zucchind und Auberginen, Reis,
geschnittene Radieschen, getrocknete Tomaten,
Oliven', frische Chumpignons

Bi v rma- Lo eat e
Biiffelmozzarella® (oder Burrata® auf Wunsch),
Parmaschinken ™, Melone, Mixsalat, Karolten,
Gurken, Tomaten, Mais

Mixsalat, Pulz'rhrrw_'.rm‘ Mais, Felawiirfel®,
Ei*, rote Zusiebeln und Tomaten

wetta classica® v € 9,00
Scheiben Brot* mil concassé von Tomaten,
Knoblauch und Krduter-EVO-Olivenal

.
¥ oW Tl

nach sizilianischer
3 Scheiben Brot* mit gegrillte Auberginen,
Srischen Basilikum

Druschetta .« €12,
3 Scheiben Brot* mit Thunfisch®, roten Zuwiebeln,
Oregano, Knoblauch und schwarzem Olivenpulver

Pormmes und Wiirsichen

.
ta® v € 16,50

im Paniermehl-und Eimantes, frittierte
Biiffelmozzarella® .u.ff' Tomaten-Zwiebelsalatund
Balsamicocremsauce, dazu gerdsteles
Knoblauchbrot*

ris ,Cala Ringe
mil Pormmes und Bouguel Salal Serviert

mil Aioli-Dip

W ITALIAN BURGER

Meat-Bur €18,50
hausgemachtes Burger-Britchen® (3004)

mil Sesam® belegt mil hausgemachles
Hamburger-Rindfleisch gewsdirzt mit Zwiebeln
und Kriuter, Fontinakise®, Blaltsalal, Gurken,
Tomaten und ,salsa rosa”, servierl mil Pommes

Tovrt 1-Burger €18,50
havsgemachtes Burger-Brétchen" (300g) mit
Sesam® belegt mit Mortadella®, frischer Biffel
Ricottakdse” aus Kampanien, Blatisalat,

getrockmete Tomaten, geriebene Pistazien®, frischen
Basilikum-Pestosauce, servier! mil Pommes
W GETRANKE

o331 €5350°

alkoholfrei 0,331 €55
wit oder ohne Alkohol 051 #
o5l 6.00"
Li
1l €6.00*
er still oder mit Kohlensiure o751 € 6,00*
i *incl. Pfand)

W EXTRAS fir ries

jerso € Ei*, scharfe Sauce, Oregano

Je 2,00 €: Kapern, rote Zurieheln, frischer Knoblauch

2,50 € Oliven®

3,00 €: Basilikum

je 3,50 € Rucola, Sardellen®, frische Champignons,
Kirschiomaten, Tomatenscheiben

Jje 4,00 €: Salami*, _u('hm_'.rc Salami*, gekochter
Schinken*, Zucchini, Auberginen,
Artischocken

Jje 4,50 € geriehener Parmesan®, geriebene
Pistazien®™, Bio Mozzarella®, Salsiceia™,
Thunfisch’

je 5.00 €: Gorgonzola®, Rinder- Hackfleischsauce,
Mortadella, Ricoftakdse”, Provolakdse,
Parmaschinken™

je 5.50 €: Biiffel Mozzarella®, Pommes

je 6,00 €: Veganer Mozzarella, Bresaola™, Burrata®

700 € Triiffelcremesauce”

etta Cantina e Cucina

L 061719

B uvettaobe
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‘ ANTIPASTI - VORSPEISEN

Rote-Bete

€15,50
mit Fetastiickchen®, Rucola und Honig-Zitronensaft

arpaccio

Tagliatelle* mit Kalbsleberspitzen € 19,90
in leichter Tomatensauce mil Rucola und

Parmesan® garniert

Paccheri* mit Burrata® \,
mil hausgemachtem Basilikumpesto und
[frischem Burratakise aus Apulien

€ 18,50

Paccheri* nach Art des Hauses £ 18,50
mil hausgemachte Salsiccia (ital. Wurst) nach
sizilianischen Art, schwarzen Oliven® und Pecoring™
Romano DOP in leichter Tomatensauce

Vitello Tonnato“™* €14,90
dinnaufgeschnittener Kalbsriicken

mit Thunfischcremesauce

Rindercarpaccio € 16,50

mil Balsamicocreme, frischen Champignons

Spaghetti* aglio olio e peperoncine € 18,90

mit Riesengarnelen®™

Hausgemachte Gnocchetti*
mit Meeresfriichten™ € 21,90
in leichter Tomalensauce

Rucola und Parmesan® Tagliatelle* mit Rinderfiletspitzen € 19,90
Gegrillte Baby-Calamarerti™® in leichter Tomatensauce mil Rucola und

auf Rucolasala €1850  Parmesan® garmier!

Bresaolacarpaccio €1850

Luftgetrocknetes Bindnerfleisch* mil Parmesan®, ‘ FRISCH GEFULLTE PASTA
Kirschtomalen und Rucola hausgemachte Ravioli*

Lachscarpaccio® € 1850 bzw. Tortelloni®* £ 16,90
serviert mil roten Zwiebeln, rosa Pfefferkirner mit Ricotta® Spinatfillung in Butter” - und

wnd Zitronenvinaigretie Salbeisauce

Porchettacarpaccio €1850  hausgemachte Ravioli®

S[xmferkd""‘ nuch italienischer Art gewdirzt mit bzw. Tortelloni® € 18,90

[rischem Rosmarin und schwarzem Pfeffer,
dekoriert mit Salatblittern und grimer Kriulersauce

mit Steinpilzfillung in Triffel- Buttersauce®,
dekoriert mit Rucola und Parmesansplitten®

Roastbeef-Carpaccio jarrosto dimanze) € 21,50
Dekoriert mit groben Salz, weiflen Pfefferkirnern,
Zitronenvinaigrette, Senfdipp’ und Parmesanchips®

W PASTA - NUDELGERICHTE

Tagliatelle* Uvetta
mil Salsiceia (ftali. Wurst), rote Zuwieheln,
in Safran-Sahnesauce”

£ 16,50

Tagliatelle® mit frischen Lachsstiickchen®

' HAUPTGERICHTE
Rumpsteak gegrille

mit Kartoffeln und Gemiise € 2850
Rumpsteak in griiner Pfeffersauce®

dazu Kartoffeln und Gemiise € 32,50
Tagliata di Manzo € 36,50

gegrillte Tranchen vom Rumpsteak mit Kridufer-
olfvenil serviert mit Rucola und Parmesansplitten®,

in Aurorasauce® €190  concassevon Tomaten und Kartoffeln
Linguine* alloScoglio™ €200  Lachsfilet” gegrillt € 26,50
mil Venus-Miesmuscheln, Scampi und Calamari ister! mil Kri livenil dazu Salat

Offnungszeiten
MO-FR: 11330 -14:30
17:30 - 22:30

SA: IT:30 -22:30

MO-FR: 11:45-14:30
17:45 -22:30
SA: 17:45-23:30

Lieferzeiten |

Liefergebiete und Kosten

Oberstedten, Bommersheim, Oberursel-
Stadtmitte, Oberursel-Nord, Schwimmbad
Lieferungen ab 25,00 € / Gebiihr: 2,50 €




